INNOVYATION ?@M@ @ ‘

Livraison du 1er décembre au 3 1 janvier pour vos déjeuners,
a commander des maintenant I’

ASSORTIMENT D’AMUSE-BOUCHES

Galette de sarrasin, jambon a la truffe et confit d’oignon
Sablé au parmesan, houmous et tomate confite
Blinis, créme aux herbes et truite fumée
Brochette de magret au piment d’Espelette et brebis basque

ENTREES
Médaillon de foie gras confit et sa gelée au porto, pain toasté
ou
Tataki de thon rouge aux saveurs asiatiques, légumes marinés au soja

PLATS
Supréme de volaille aux saveurs forestieres,
écrasé de pommes de terre et ses Iégumes d’hiver
ou
Pavé de saumon, sauce marinicre,
riz pilaf et petits Iégumes de saison

DESSERTS
Bavarois au thé¢ Earl Grey, mousse au chocolat
ou

Macaron aux saveurs exotiques, brunoise mangue passion et chantilly

29€./pers.

Pour commander : reception@ossard-traiteur.fr- 0553 7975 14

*Nos plateaux sont exclusivement réservés aux déjeuners.
Pourvos diners des 24 et 31 décembre, découvrez nos menus de révedllon a emporter.



